
報道関係者各位  

ディーツフードプランニング株式会社  

令和 4 年 9 月 22 日 

「地方銀行フードセレクション」に出展  

10 月 12 日(水)～10 月 13 日(木)東京ビッグサイトにて開催  

 

2022 年 10 月 12 日(水)、10 月 13 日(木)の 2 日間、東京ビッグサイトで開催される 

「地方銀行フードセレクション」に出展します。 

東京発のプラントベースフードとして「Deats」を発信することで、多くの方に「Deats」の

魅力を知ってもらい、機能性食品であり尚且つ美味しくサステナブルな食品である

「Deats」の将来性を感じて頂くのが目的です。 

会場では、業務用商品をメインに NB 商品を全てご紹介予定です。 

展示品のほか、試食(試食は展示品と異なる場合があります)もお出しする予定です。 

 

また、今春に販売した市販品の「ディーツキッチンシリーズ 4 品」（野菜 1～2 品を加え

てフライパンで 5 分の簡単調理可能なミールキット）」のご紹介を予定しております。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◆おからとこんにゃくから生まれた「Deats®(ディーツ)」とは 

ディーツフードプランニング株式会社が 2021 年 9 月より販売を開始している、伝統的

日本食材であるこんにゃくと食糧残渣(食品ロスで問題とされている)であるおからを原

材料とした次世代プラントベースフードです。  



肉や魚の代替ではなく第三の新しい選択肢として Deats®を選ぶことが「健康生活の

スタンダード」と呼ばれる世界を目指します。  

  

◆「Deats®」の 5 つの特徴 

1.豊富な食物繊維：おからとこんにゃく由来の水溶性と不溶性の食物繊維をしっかり摂

れるので腸活にピッタリ 

2.低カロリー・低脂質：他の食材(肉や魚等)から作るメニューと比べ、脂質・カロリー30

～50％オフ (油調済み業務用商品との比較) 

3.美味しさの実現：20 年以上の研究で独自の無臭化技術を確立。繊細な味付けと食

感で美味しさを実現 

4.メニューの多様性：和食、洋食、中華、スイーツと多種多様な商品メニューに展開 

5.食品ロスの低減：原材料に食糧残渣であるおからを使用し、食糧問題の解決に貢献 

 

◆出展概要 

日時：2022 年 10 月 12 日㈬ 10:00～17:00 

2022 年 10 月 13 日㈭ 10:00～16:00 

場所：東京ビッグサイト 東展示棟 東 4・5 ホール 

 


